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Secrets de Saveurs et
Émotions Cacao



Avec plus de 15 000 visiteurs par an, 

dans notre chalet à “l'autre bout du monde”, façon “maison de poupée”, 

nous avons reçu le label "Destination d'Excellence".

Une distinction remise par le Président de la Région Auvergne-Rhône-Alpes,

Fabrice PANNEKOUCKE, qui récompense notre engagement vers un savoir-

faire artisanal, un accueil de qualité, la valorisation de notre patrimoine,

une démarche responsable, et une expérience cliente authentique.

Cette distinction, c'est le fruit d'un véritable travail d’équipe, ... une équipe

dont je suis fière où chacun porte sa passion au quotidien avec exigence.

Pour les fêtes, nous avons imaginé une collection gourmande et raffinée,

confectionnée avec passion dans nos ateliers du Vercors.

Une gamme variée, pensée aux exigences de votre clientèle, pour s’adapter

à leur envie et leur budget. 

Nous vous souhaitons une très belle saison de Noël, riche en gourmandise,

en partage et en belles ventes !

Édito

Patricia TRIPOTIN 
Présidente

Noël 2026,
l’excellence en partage
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https://www.linkedin.com/company/auvergne-rhone-alpes/
https://www.linkedin.com/in/fabrice-pannekoucke/


… Un chocolat qui fait la différence …

De la sélection des
fèves de cacao à la
création, la fabrication
est réalisée avec le
plus grand soin et dans
le respect des
traditions artisanales
dans le Vercors

Une fabrication artisanale, un cacao

bio et équitable et des recettes

SANS LACTOSE, SANS GLUTEN …

autant d’atouts pour répondre aux

nouvelles attentes des

consommateurs.

Une gamme authentique et raffinée
mais surtout unique et surprenante,

pensée pour séduire une clientèle
attentive à la qualité, au goût et aux

engagements.

Nos chocolats, 75% de
cacao, révèlent toutes
leurs subtilité et leurs
caractères
exceptionnels…de la fève
chocolatée, aux tablettes,
la pâte à tartiner, 
le Malakoff, les papillotes, 
la tartin’ail
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L’artisanat

Notre Savoir-Faire

Nos produits

Chaque chocolat que nous
créons est le fruit d’une
attention minutieuse et d’une
passion inébranlable pour la
qualité et la traçabilité



Un fondant de chocolat noir
associé avec un praliné de
noisettes de Sicile, torréfiées
au feu de bois dans la Creuse … 

Une recette unique, qui fait la
notoriété de la chocolaterie, et
qui se produit à plus de 4
tonnes par an dont 3 tonnes
pour une enseigne nationale.

En sachet : 125 g - 250 g
Etui Kraft : 100 g
En Vrac au kg
DLUO 18 mois 

La recette historique qui réveille les papilles de tous les
gourmands …c’est bien sûr la “Papillote Frigoulette”

Il était une fois nos recettes historiques…

Un chocolat rare et exceptionnel 
sans Lait, sans Crème, sans Gluten ! 
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En vrac au kg
200 g - sachet
conditionnement par 8
DLUO 18 mois 

Fondant de praliné aux éclats de noisettes torréfiées

…nos saveurs retrouvées…

Le Malakoff 
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Ballotin “Frigoulette”

Les incontournables

210 g - DLUO 12 mois 
Dim : 115x60x65 cm

Composition :
Truffes praliné noisette, 
Fourrés : Citron vert, églantine, orange
Mendiants fruits secs, 
Fritures de chocolat noir,
Orangettes

Ballotin assortiments de chocolat
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Le Coffret d’Or

Les incontournables

Mendiants fruits secs, 
Papillotes praliné noisette
Fourrés : orange, pâte amande
Palet chocolat noir

Composition :

200 g - DLUO 12 mois - 
Dim : 190x75x50 mm
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Ballotin Scintillant - Grand modèle
Les incontournables

Papillotes praliné noisette

350 g - DLUO 18 mois
Dim : 186x74x80 mm

8



Ballotin Scintillant - Petit modèle
Les incontournables
Composition :

130 g - DLUO 12 mois
Dim : 99x44x50 mm

Fourrés : citron vert, praliné amande
Papillotes praliné noisette
Cranberries chocolatées
Truffes praliné noisette
Orangettes
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Cube chocolaté
Les incontournables

150 g - DLUO 12 mois
Dim: 75x75x75 mm

Papillotes praliné noisette
Mendiants fruits secs
Fourrés églantine
Fourrés pâte d’amande
Palets de chocolat noir

Réglette Forêt enchantée

Fèves chocolatées
Mendiants fruits secs
Cranberries chocolatées
Amandes caramélisées
Dés de gingembre confit
Maya

80 g - DLUO 12 mois
Dim : 180x50x40 mm

Composition :

Composition :
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Éclats gourmands
Poussières d’Étoiles

270 g - DLUO 12 mois
Dim : 170 x 170 mm

Fèves chocolatées

Truffes praliné noisette

Nougat chocolaté

Carré praliné noisette

Palets de chocolat noir

Malakoff

Mendiants fruits secs

Dés de gingembre confit Maya

Cuillères au chocolat à tremper

Fourrés citron vert, églantine

Amandes caramélisées

Composition :
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Constellation de praliné
Poussières d’Étoiles

Papillotes praliné noisette

200 g - DLUO 18 mois
Dim : 252x52x50 mm

Planète gourmande

120 g - DLUO 18 mois
Dim : 140x45x27 mm

Papillotes praliné noisette
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Poussières d’Étoiles

70 g - DLUO 12 mois
Dim : 90x90x27 mm

Carré magique

35 g - DLUO 18 mois 
Dim : ⌀ 60 mm

Boule étoilée Papillotes praliné noisette

Fèves chocolatées
Malakoff
Carré praliné noisette
Dés de gingembre confit Maya

Composition :
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Casse-Noisette

250 g - DLUO 12 mois
Dim : 154x172x89 mm

Calendrier de l’Avent

Carré praliné noisette
Amandes caramélisées
Papillotes praliné noisette
Couverture de chocolat noir
Roses des sables
Fèves chocolatées
Fritures

Plongez dans la magie de Noël avec ces boîtes 
festives inspirées du célèbre conte 
d'Alexandre Dumas. 

Composition :
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Le ballet des délices

La boule 

Casse-Noisette

65 g - DLUO 12 mois
Dim : 90x90x27 mm

La Féérie Papillotes praliné noisette

150 g - DLUO 18 mois
Dim : 160x160 mm

Malakoff
Carré praliné noisette
Cranberries chocolatées
Papillote praliné noisette

Composition :

Papillotes praliné noisette
35 g - DLUO 18 mois
Dim : ⌀ 60 mm
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Les Trésors de Noël

240 g - DLUO 12 mois
Dim : 145x75 mm

La Symphonie de Noël

Truffes praliné noisette
Carrés praliné noisette
Mendiants fruits secs
Papillotes praliné noisette
Dés de gingembre confit Maya
Fourrés: citron vert, églantine
Amandes caramélisées
Palets de chocolat noir
Fritures de chocolat noir

Composition :
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Les Trésors de Noël
Contes de Noël Papillotes praliné noisette

100 g - DLUO 18 mois
Dim : 135x100 mm

Le sachet du Père-Noël
Papillotes praliné noisette
Fritures de chocolat noir

100 g - DLUO 18 mois
Dim : 100x220 mm
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Personnalisez-m
oi

Coffret de São Tomé
Nos coups de  

160 g - DLUO 18 mois
Dim : 240*100*45 mm

La Papillote XXL Papillotes praliné noisette

Fèves torréfiées
Fèves caramélisées
Fèves chocolatées
Papillotes praliné noisette

Composition :

80 g - 7 papillotes 
DLUO 18 mois

Dim : 182x45x35 mm
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…



Nos spécialités au praliné noisette :
SANS LAIT

Carré de praliné noisette

Fondant de noisettes et chocolat
95g - DLUO 18 mois - Cond. 4 qtés

Pur praliné de noisettes fondantes
150g - DLUO 18 mois - Cond. 4 qtés

Truffes au praliné noisette

Le vrai goût d’un chocolat artisanal à composer
300g - 500g - Vrac au kg - DLUO 18 mois 

 ✔ Avec de l’eau : Pur et Léger, naturellement sans lactose
✔ Avec du lait : doux et crémeux

Kit de chocolat chaud Sans Lait
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Top 10 

90g - DLUO 8 mois 
Cond. 6 qtés

Les Confits
Dés de gingembre confit enrobé de chocolat 
Le grain d’Or des Mayas 

Gingembrette Cranberries chocolatées

Saveurs  harmonieuses 
100g - DLUO 6 mois - Cond. 4 qtés

Bien-être et plaisir assortis
100g - DLUO 6 mois - Cond. 4 qtés
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Une surprenante saveur épicée 



Top 10 

Les Confits

Les plaisirs intensémment citronnés 
100g - DLUO 6 mois - Cond. 4 qtés

Citronnettes

Coffret Orangettes & Citronnettes

L’association subtil des agrumes confits - 200g - DLUO 6 mois - Cond. 4 qtés

Orangettes 

La tendresse de l’orange confite
100g - DLUO 6 Mois - Cond. 4 qtés
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Fraîcheur et légéreté 
150g - DLUO 8 mois - Cond. 4 qtés

Top 10 

Fourré Églantine - non bio

Top 10 

Fourré Framboise

Les Fourrés fruits & fleurs

Des arômes subtils et acidulés 
150g - DLUO 8 mois - Cond. 4 qtés

Des arômes doux et frais
150g - DLUO 8 mois - Cond. 4 qtés

Fourré Citron Vert

Fourré Cassis

Fourré Orange

Des arômes délicats
150g - DLUO 8 mois - Cond. 4 qtés

Des saveurs florales et douces 
150g - DLUO 8 mois - Cond. 4 qtés

Un extérieur croquant au chocolat avec un cœur fondant 
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Fourré praliné amande

Goût raffiné et nuancé
150g - DLUO 8 mois - Cond. 4 qtés

Fourré pâte d’amande

Fourré praliné noisette

Saveurs riches et croquantes
150g - DLUO 8 mois - Cond. 4 qtés

Fourré pâte d’amande &
gingembre

Les Fourrés fruits secs & pâte d’amande

Sensation dense et tendre 
150g - DLUO 8 mois - Cond. 4 qtés

Douceur gingembrée
150g - DLUO 8 mois - Cond. 4 qtés
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Amandes caramélisées

Top 10 

Mendiants aux fruits secs Coffret Mendiants fruits secs

Noisettes caramélisées

Les fruits secs

Un classique généreux en fruits secs
150g - DLUO 8 mois - Cond. 4 qtés

Les plaisirs croquants et fruités
175g - DLUO 8 mois - Cond. 6 qtés

150g - DLUO - 6 mois - Cond. 4 qtés
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Top 10 

La pâte à tartiner au praliné noisette 

Roses des sables
Croustillant de pétales de maïs

Les exclusivités Frigoulette

240g -  DLUO 6 mois 
Cond. 4 qtés

250g - DLUO - 6 mois 
Cond. 6 qtés

Un fondant artisanal de Cacao & noisettes ultra gourmand 

90g - DLUO 8 mois 
Cond. 4 qtés
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Nougat chocolaté
Tendresse gourmande de Montélimar
(non végan - blanc d’oeuf)

Top 10 



Palets de choclat noir 75%
La saveur du pur chocolat

Chocolat de couverture
Idéal pour sublimer les pâtisseries

Top 10 

Cuillères chocolatées à tremper
Délice à faire fondre

Cacao maigre en poudre
L’authentique des chocolats chauds 

150g - DLUO 12 mois - Cond 4 qtés 90g - DLUO 12 mois - Cond. 4 qtés

300g - DLUO 12 mois  - Cond. 4 qtés200g - 500g - 1kg - DLUO 12 mois
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Les exclusivités Frigoulette



Les fèves de cacao de São Tomé

Top 10 

L’intensité brute du chocolat 
150g- DLUO 12 mois- Cond 4 qtés

Top 10 

150g - DLUO 8 mois - Cond. 4 qtés

Plaisir croquant 
150g- DLUO 8 mois- Cond 4 qtés

Fèves de cacao 
torréfiées

Fèves de cacao
caramélisées

Fèves de cacao chocolatées
L’expérience unique du chocolat avec le croustillant de la fève 
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Nos tablettes - 75% cacao de São Tomé
75% cacao de São Tomé,  Poids 100 g
 DLUO 8 à 12 mois - conditionnement par 15 ou 20 unités

Amandes Grillées CranberriesNature Café

Sel de 
Guérande

Éclats 
Fève de Cacao

Fruits Secs Gingembre 
confit

Noisettes 
Grillées

Lavande Noix de 
Coco grillée

Nougatine

Oranges Confites - Piment d’Espelette 
Poivre de São Tomé - 4 Epices - Sumac - Anis
Thym - Menthe - Verveine 28
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Vous choisissez : 
La mini tablette 35 g ou la tablette standard 100g

Nous personnalisons 
Votre Message en 2 à 3 mots pour faire plaisir

Vous surprenez  ! 

Elles sont à craquer ... et à croquer : nos minis tablettes

Tablette Nature 35g
(Minimum de commande : 30 unités -

délais 1 semaine)

Tablette Nature 100g
(Mini de commande : 30
unités  délais 1 semaine) 

L’offre pour les entreprises - Personnalisable



Un chocolat Bio et Equitable, grâce à Kaoka, 
unique fournisseur de fèves et couverture qui assure en amont la

traçabilité parfaite d’une seule origine“Sao Tomé” 
pour la chocolaterie Frigoulette : 

une politique de revenu rassurante pour les producteurs, 
 une reforestation permanente depuis 25 ans,

 la gestion directe d’une coopérative de 3500 producteurs. 
De quoi rassurer le consommateur en quête de sens dans le plaisir !

Une production respectueuse desUne production respectueuse des
producteurs et de l'environnementproducteurs et de l'environnement

avec notre partenaire Kaokaavec notre partenaire Kaoka

Une production respectueuse des
producteurs et de l'environnement

avec notre partenaire Kaoka

São Tomé, l'île du Chocolat 
au large du Gabon

Fève de saveur brute et légèrement amère
Note boisée, fruits secs & frais 

Chocolat Frigoulette, certifiée FIABLE Commerce 
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São Tomé, l'île du Chocolat 
au large du Gabon

Fève de saveur brute et légèrement amère
Note boisée, fruits secs & frais 
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Kaoka, notre unique et fidèle fournisseur depuis 18 ans, construit des

partenariats durables avec la coopérative de producteurs de cacao

sur l’île de São Tomé. 

Prix rémunérateur, préfinancement des récoltes et

accompagnement agricole contribuent à sécuriser leurs revenus et à

améliorer leurs conditions de vie. Un engagement concret pour une

filière plus juste, plus humaine et respectueuse de l’environnement.

São Tomé, une terre d’exception
L’île volcanique de São Tomé produit un cacao considéré comme l’un

des plus fins au monde. Son terroir préservé donne naissance à un

chocolat de caractère, aux notes de fruits secs et de bois, offrant une

belle rondeur en bouche. 

Une origine rare et prestigieuse, au cœur des créations 

Chocolats Frigoulette.

Kaoka, aux côtés des producteurs
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La chocolaterie

C’est ici !

9 Chemin des Bérangers
26400 Beaufort-sur-Gervanne
www.chocolats-frigoulette.fr 
Renseignements au 04 75 43 09 75
p.tripotin@chocolats-frigoulette.fr


